
Муниципальное дошкольное образовательное учреждение
<,Щетский сад Nэ 326 Красноармейского района Волгограда>

(МОУ Щетский сад Nч З26)

Акт л} 1

. обследоваIIия готовности помещений пищеблока МОУ fеmскuй cad Ns 326

, 
ц:к окflзflниIо услуг обlцественного питания после длительных зимних выходных

г. Волгоград 12.0|,2026

На основании приказа от 12,0l ,2026 Jф 2 (О проверке условий предоставления питания в

детском саду Nэ 326, комиссия в составе:

Председатель Ответственный по питанию Копылова О.А..

Секретарь Старший воспитатель Калимуллина Т.В..

Члены комиссии: Повар Бурматова Н.В.;

Медицинская сестра Литвякова Л.Н,.

пройла с |2.01.2026 проверку готовности помещений пищеблока МоУ,Щетского сада Jф
3J6,1оказанию услуг общественного питания после зимних вьIходных,

fr

-''-
РЕЗУЛЬТАТЫ ОБСЛЕДОВАНИЯ

Пищеблок расположен на первом этаже в здания образовательной организации. Помещения
пищеблока принадлежат МОУ ,Щетскому саду J\Ъ 326 на праве оперативного управления
(свudеmельсmво оm 07.08.20]5 34-дБ JW б89003).Пищеблок работает на сырье. Изготовление
пицевой продукции проводится штатными работниками ООО кДлекоу

1..,,,' В состав- производственньIх помещений пищеблока входят следующие
.1, ,помещения: загрузочный цех, горячий цех, холодньтй цех, цех первичной обработки овощей,

цех вторичной обработки овощей, моечнаJI для ку(онной посуды, моечнаJI для столовоЙ
посуды, кладовые и складские помещения,

По итогам проверки отделки производственньIх помещений пищеблока установлено

Ns
rrlп

Вопрос основание выполнено
<<да>>/<<нет>>

1

Отделка помещений позволяет проводить
ежедневнуIо влажную уборку, обработку моющими
и дезинфицирующими средствами Пункт 2.1б СанПиН

2,з12.4.з590-20

lа

2
На материалы отделки есть документы об оценке
соответствия Ща

J
Внутренняя отделка помещений не имеет
повреждений

Подпункт
2.5.1 пункта2.5
СанПиН
2.з12.4.з590-20

!а

4
в помещениях с повышенной влажностью воздуха
сделаны влагостойкие потолки

Подпункт
2.5.3 пункта 2.5 СП
2,4,з648-20

Дq
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ПО ИТОгам контроля проведения уборки помещений и хранения уборочного
инве влено сле

N!
п/п Вопрос основание выпо"тrнено

<<да>>/<<нет>>

1 Помещения пищеблока убирают ежедневно
Пункт 2.18 СанПиН
2,з12.4.з590-20 !а

2
Не реже одного раза в месяц проводится
генера]тьная уборка помещений пищеблока

Подпункт
2.|I.7 пункта 2.1 1

сп2.4.з648-20
tа

3
l

Контролируется содержание действующих веществ
дезинфицирующих средств в рабочих растворах

Пункт 4.6 СанПиН
2.з12,4.3590-20 la

4 [окументьт, подтверждtlющие проведение
дератизаIIии и дезинсекции, имеются

Полпункт
2,1|.9 пункта 2.1 l
сп2,4.з648-20

lа

5

a

Уборочный инвентарь хранится в специаJIьно
выделенном месте или шкафу

Подпункт
2,4.|2 пункта 2.4
сп2,4.з648-20

Да

6
Уборочный инвентарь для тучIлета хранится
отдельного от остального уборочного инвентаря

Пункт 2.19 СанПиН
2.з12,4,з590-20 Да

м llроtsерки инженерных систем помещении пищеолока установлено следующее:
л}
п/п Вопрос основание выполнено

<(да>>/<<нет>>

1

В производственньIх помещениях есть приточно-
вытяжная вентиляция, которая не связана с системой
вентиляции в других помещениях

Пункт 2.|2 СанПиН
2.з12.4.з590-20 ,Ща

2
В зоне максимального загрязнения есть локальная
вытяжная система

Пункт 2.13 СанПиН
2.з12.4.з590-20 !а

3

В помещениях пищеблока исправно работают
системы:

- холодного и горячего водоснабжения;
Пункт 2.15 СанПиН
2.з12,4.з590-20

lа

- водоотведения; lа
- теплоснабжения; la
- вентиляции и освещения !а

4
На осветительньж приборах есть
пылевлагонепроницаемая защитная арматура

Подпункт
2,8.6 пункта 2.8 СП
2,4.з648-20

Да

По итога й пищеб

2. Прием пищи воспитанников осуществляется в групповом помещении. Количество
питuuощихся соответствует журналу посещаемости в группе. Всего ? воспитанников. В
групповых помещениях оборудованы места для при ма пищи и мытья посуды.

По итогам прове тановлено ющее

ль
п/п Вопрос основание выполнено

<<да>>/<<неп>

l Количество умываJIьников перед в группе
соответствует гигиеническим нормативам

Таблица
6.4 СанПиН
|.2.з685-2I

Ща



2
Количество столов соответствует гигиеническим
нормативам (l стол на 4 воспитанника)

Таблица
6.1 СанПиН
1.2.з685-21

Ща

выводы
На основании осмотра производственных помещений пищеблока и групповых помещений,
комиссия приняла решение:

- санитарное состояние помещений хорошее, все технологическое оборулование в
исправном состоянии, работа по организации питания ведется в соответствии с
Требованиями СанПиН 2.З12.4,3590-20, СП 2.4.З648-2О, СанПиН 1.2.З685-21 и др.
нормативными актами в сфере организац ии питания

- Пищеблок МоУ ,Щетского сада Jr{Ъ 326 готов к работе в штатном режиме.

IIредседатель

Секретарь

член комиссии

член комиссии

о.А. Копылова

Т.В. Калимуллина

Л.Н. Литвякова

Бурматова Н.В

t


